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Brownies s pekanovymi orechy

TN

Recept na 8 ks (rafek 25 x 20 cm)
210 g horké ¢okolady 57% Callebaut
180 g masla
4 Ks vajec
120 g tftinového cukru
60 g hladké mouky
16 g kakaa
2 gsoli
80 g Slehacky 33 % (polo naslehané)

+ priblizn& 100 g pekanovych ofecht
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Troubu predehfej na 180 °C. Rozpust hofkou ¢okolddu a maslo nad parou.

Nech trochu vychladnout. Asi na 30-40 °C. Slehej vejce a cukr do pé&ny (5-6 minut).

Zkombinuj hladkou mouku a kakao. Prosejeme pres sito.

Kdyz jsou vejce s cukrem naslehané, pridej teplou ¢okolddu s maslem a neustéle Slehej. Pak pfidej suché pfisady a
stérkou jemné promichej.

Naslehej Slehacku do polohusta a pfidej ji do brownies. Pravé Slehacka neni obvyklou pfisadou, ale dava brownies
neuvéfitelné mékkou a lehkou texturu.

Brownies nalij do formy nebo pekace 25 x 20 cm a rovhomérné rozetfi.

PoloZ pekanové ofechy vedle sebe. Pe¢ na 180°C priblizné 15-20 minut.

VZdy se snaz neprepéct, aby stifed zUstal vihky a lahodny. Pfed podavanim nech asi hodinu vychladnout.




