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DOMACTI LIMONCELLO LIKER
TN

SUROVINY
5-6 bio citront
0,5 litru vodky
250 g cukru
250 ml vody
sklenéné nadoby s uzavérem

POSTUP

> Oloupej slupky z citront a umisti je do sklenéné nadoby.

> Zalij slupky citronu vodkou a uzavfi nddobu. Skladuj v tmavém a chladném misté po
dobu alespon 4-5 dni. Obcas nadobu protrepe;j.

Po 4-5 dnech smichej cukr a vodu v hrnci a pfived k varu. Cukr se zcela rozpusti.

Nech cukrovou smés vychladnout na pokojovou teplotu.

Poté smichej citronovou vodku s cukrovou smési a promichej.

Nalij limoncello do dalSich sklenénych nadob a nech ho zrat na chladném a tmavém
misté po dobu alespon 1tydne. Pfed podavanim ddkladné ochlad'v lednici a podavej
jako aperitiv nebo dezertni drink. My ho radi ddvame do dezertd. Vyborny je v tiramisu
al limoncello.
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